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editorial
Die Fischerstube (ehemals Rössli) hat in Weesen eine 500-jährige Tradition. Seit dem  

Jahr 1971 wirten Dieter und Hanni Frese im renommierten Restaurant Fischerstube  

in Weesen, am unteren Ende des Walensees. Auf einmal schien im Jahr 2005 alles vorbei  

zu sein. Der kleine Bach hinter dem Haus hatte sich zu einem reissenden Fluss entwickelt  

und das Restaurant Fischerstube gewissermassen bis zur Decke mit Geröll, Kies und 

Schlamm gefüllt. Das Jahrhundertunwetter vom August 2005 hat im Fischrestaurant   

massiven Schaden angerichtet. Über zwei Jahre hat sich die Renovation des historischen  

Gebäudes hingezogen. Die Räumungs- und Umbauarbeiten waren nicht einfach  

durchzuführen und stellten die Beteiligten vor manche grosse Herausforderung. Doch die 

harte Arbeit und das lange Warten haben sich gelohnt. Die frisch renovierte Fischerstube 

versöhnt Altes und Neues in perfekter Harmonie. Das Wirtepaar Frese begrüsst Sie  

seit dem Juni 2007 wieder in seiner «neuen» Fischerstube in Weesen. Geniessen Sie eine 

wunderbare Zeit im gep�egten Ambiente, mit auserlesenen Weinen aus der Umgebung  

und dem besten Fisch.
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die nacht  
des unglücks
Das verheerende Unwetter vom August 2005 veränderte alles. Der Erdrutsch kam in der Nacht vom Montag auf den  

Dienstag. Die renommierte «Fischerstube» in Weesen wurde durch das Unwetter vollständig zerstört. Schlamm, Geröll  

und Schutt füllten den Keller bis an die Decke und lagerten sich im Restaurant bis auf Fenstersimshöhe ab. Der ent-

fesselte Laubibach, der unter dem Gebäude durch�iesst, überschwemmte nicht nur den ganzen Keller und die ganze 

Gaststube, sondern auch das kostbare Weinlager. Dieter Frese war klar, dass jetzt nur eine Totalsanierung in Frage 

kam. Aber auch nach dem ganzen Schock war klar: Er wollte das Restaurant wieder erstehen lassen.
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herausforderung
Einige Schwierigkeiten musste das Ehepaar Frese, wegen des Hochwassers und der Steinlawine, bewältigen. Zuerst sah  

alles eher schwarz aus. Der Schaden war grösser als angenommen. Schlamm, Geröll und Schutt füllten den Keller bis an  

die Decke und lagerten sich im Restaurant bis auf Fenstersimshöhe ab. Verschiedene Abklärungen und Verhandlungen mit  

Architekten oder Käufern führten zunächst zu keinem befriedigenden Ergebnis. Erst mit der TBM Total Bau Management 

GmbH aus Lachen konnte eine für alle Seiten realisierbare Lösung gefunden werden. Die TBM hat als Generalunternehmung 

die «Fischerstube» mit Ausnahme des Restaurants und einer Wohnung käuflich erworben. Das Gebäude war durch das  

Hochwasser statisch unstabil geworden. Zudem erwies sich die Bausubstanz oberhalb des Restaurants als sehr schlecht.  

Diese Tatsachen führten dazu, dass das Gebäude innen vollständig abgebrochen, beziehungsweise ausgehöhlt werden  

musste – allerdings unter der Bedingung, die historische Hauptfassade, die aus zwei Gebäudeteilen besteht, stehen zu  

lassen. TBM und alle anderen, die am Umbau beteiligt waren, haben eine absolute Höchstleistung vollbracht.







  

Die Fischerstube in Weesen geniesst einen wunder-

baren Ruf. Viele Stammgäste �nden die alte «neue» 

Fischerstube jetzt noch gemütlicher als früher. Die 

Rückmeldungen sind sehr positiv. Das Restaurant ist 

grosszügiger geworden und noch besser. Es fängt beim 

Geschirr an. Die Qualität ist sehr hoch – vielleicht sogar 

noch höher als vorher. Zusammen mit der TBM ist es 

dem Ehepaar Frese gelungen, die Fischerstube wieder 

genau gleich aufzubauen wie vorher, oder sogar noch 

besser. Es hat sich also nicht viel geändert, nur von der 

Logistik her. Die Fischerstube hat nun drei Räume à ca. 

28 Plätzen, insgesamt verfügt die Fischerstube über 78 

Plätze um Gäste kulinarisch zu verwöhnen. Der neue 

Restaurantteil ist ein heller, moderner Raum mit zurück-

gesetzten Fenstern, die einen an ein Aquarium denken 

lassen. Die Schächte der Fenster zieren Fische aus Stein 

und drei grosse, alte Uhren. Das Herzstück bildet das 

wieder im alten Stil eingebaute, aufgefrischte Stübli. 

Die Originaldecke aus der Jahrhundertwende harmo-

niert hervorragend mit dem dunkelgrünen Täfer. Im 

alten Ursprung wurde auch der neue dritte Teil erbaut, 

der ebenfalls zum Verweilen einlädt.  Dieser wurde 

mit einem vom oberen Stockwerk herabgeholten 

Naturholz-Täfer ausgekleidet. In der komplett sanierten 

Fischerstube von Dieter und Hanni Frese verschmelzen 

die verschiedenen Elemente von Alt und Neu zu einem 

stimmigen Ganzen. 

Im Keller steht jetzt ein rundes Gewölbe für Apéritifs 

und kleine Essen zur Verfügung. Hier wurden die Grund-

mauern erhalten, was zu einer speziellen Atmosphäre 

führt. Die Küche wurde auf den absolut neuesten Stand 

gebracht. Sehr modern und kompakt ist sie eingerichtet 

und lässt nun noch mehr Möglichkeiten offen.
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küche & essen
Die Gerichte rund um den Fisch werden stetig erneuert. Die Kocherei in einer exklusiven Fischküche ist anspruchsvoller 

geworden. Während früher der Fisch meist gebraten oder gebacken wurde, wird er in der Neuzeit gegart und mit vielfälti-

gen Saucen verfeinert. Das Restaurant mauserte sich zum exquisiten Fischrestaurant, in dem es allerlei Fischgerichte gibt. Der 

Fisch wird zu saisonalem Gemüse serviert. Täglich werden 10 verschiedene Fischsorten angeboten. Den Schwerpunkt bildet 

Süsswasser�sch, den sie direkt von Fischern von Walen- und Zürichsee beziehen. Das Angebot wird durch Meeres�sch und 

-früchte, die von Bianchi bezogen werden, abgerundet. Mit dem Neubau hat sich die Küche dem Fischtrend angepasst. Bei 

den kalorienarmen Köstlichkeiten kommen nicht nur linienbewusste Gäste ins Schwärmen.
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wein
Zum einheimischen Fisch – einheimischer 

Wein! Beim Wein bleibt der Wirt konse-

quent in Europa und versucht, regionale 

Akzente zu setzen. Qualität vor Quantität 

lautet das Motto der Fischerstube. Zum 

köstlichen Fischgericht werden passend 

edle Tropfen serviert – ein Genuss für 

Gaumen und Kehle.





Dieter & Hanni Frese
Marktgasse 9

CH-8872 Weesen
Telefon 055 616 16 08

weesenfischerstube@bluewin.ch

f i s c h e r s t u b e

w e e s e n


